’

Senac

EDITAL N° 10, de 09 de julho de 2020.
PROCESSO DE INSCRICOES PARA INGRESSO NOS CURSOS DO PROGRAMA
SENAC GRATUIDADE - PSG, ANO LETIVO 2020.

O SERVICO NACIONAL DE APRENDIZAGEM COMERCIAL — ADMINISTRACAO
REGIONAL DO DISTRITO FEDERAL, Senac-DF, no uso de suas atribui¢des regimentais, torna
publicas as regras para as inscrigdes nos cursos de Formagao Inicia e Continuada e de Educagio
Profissional Técnica de Nivel Médio do Programa Senac de Gratuidade (PSG) a serem ofertados nos
CEPs Senac Taguatinga, Sobradinho, Jessé Freire, Plano Piloto, Gama, Ceilandia, A¢oes Méveis e TTH
(endereco e contato no Anexo I).

1. DO PROGRAMA

1.1. O Programa Senac Gratuidade — PSG ¢ resultado do protocolo de compromisso firmado em 22
de julho de 2008 entre o Ministério da Educa¢ao (MEC), o Ministério do Trabalho e Emprego (MTE),
o Ministério da Fazenda (MF), a Confederacao Nacional do Comércio de Bens, Servicos e Turismo
(CNC) e o Servigo Nacional de Aprendizagem Comercial (SENAC), e ratificado pelo Decreto Federal
n.° 6.633, de 5 de novembro de 2008.

1.2. O PSG destina-se a pessoas de baixa renda - cuja renda familiar mensal per capita nao ultrapasse
2 salarios minimos federais, na condi¢ao de alunos matriculados ou egressos da educagao basica e
trabalhadores, empregados ou desempregados.

2. DAS DISPOSICOES PRELIMINARES
2.1. O processo seletivo de concessao de vagas do PSG ¢ regido por este Edital.

2.2. Os critérios adotados para inscricio foram definidos atendendo a legislagio da educagdo
profissional e tecnoldgica, o Decreto n.° 6.633, de 5 de novembro de 2008, as Diretrizes do Programa
Senac de Gratuidade - Departamento Nacional, versao 9, e os requisitos de acesso exigidos pelo Senac
DF para ingresso no curso escolhido.

2.3. Sera permitida 2 matriculas concomitantes em curso PSG, desde que os turnos dos cursos sejam
diferentes.

2.4. As turmas ofertadas neste edital observam as caracteristicas da modalidade presencial. No entanto,
enquanto prevalecer a compreensao institucional sobre a necessidade de ado¢ao de medidas necessarias
a disseminag¢ao do contagio da Covid-19, as atividades educacionais serao desenvolvidas com apoio de
recursos tecnologicos, denominado, atendimento remoto, e/ou com atividades flexiveis entre presencial
e o remoto conforme protocolos internos.

2.5. Para acessar 0s cursos por acesso remoto, serd necessario que o(a) candidato(a) atenda aos
seguintes pré-requisitos técnicos:
a) Ter conhecimentos em navegac¢ao na internet;
b) Ter acesso a computador com internet banda larga.
¢) Ter um e-mail valido.

2.6. As configuragoes gerais minimas dos recursos tecnolégicos para acesso aos cursos sao:
a) Configuracio do computador:
e Processador com dois nicleos (Intel Core 2 Duo 1.8 GHz), 2G de RAM, monitor com
resolu¢ao minima de 1366x768, disco rigido de qualquer tamanho, com no minimo 20G
de espaco livre.



e Navegadores de internet Google Chrome ou Movzilla Firefox em sua dltima versao;

e Pacote office instalado, Microsoft Word, Excel e Power Point versao 2013 ou superior;
e Leitor de PDF Adobe Reader versao 10 ou superior;

e Sistema operacional Windows 7, 8 ou 10;

e Conexdo a internet banda larga.

b) Periféricos:
e Fone de ouvido para assistir as videoaulas e para participar das webconferéncias;
o  Webcawms,

e Microfone para participar das webconferéncias.

2.7. Configuragoes especificas minimas dos recursos tecnolégicos, de acordo com o curso:
a) Para os cursos AutoCAD - desenho de ambientes em 2D e Sketchup - desenho de
ambientes e objetos em 3D:

e Processador com dois nucleos (Intel Core 2 Duo 2.5 GHz), 3G de RAM, monitor com
resolu¢ao minima de 1366x768, disco rigido de qualquer tamanho, com no minimo 40G
de espaco livre.

e Placa de video compartilhada de 1 G de RAM,;

e Licenca student (free) -AutoCAD AutoDesk (download);

e Licenca free trial — Sketchup (download).

b) Para o curso de PHP com MySQL.:
e Softwares instalados:
a. Licenca free trial - xampp ou wamp (download);
b. Licenca student - notepad++ (download),
c. Licenca student (free) - mysql workbench (download).

c) Para cursos de Gestio — Assistente Administrativo, Assistente de Pessoal e Técnico
em Contabilidade o aluno terd acesso ao software (fiee) especifico de folha de pagamento.

d) Para o curso de Estamparia: design de supetrficie — o aluno devera ter acesso ao navegador
Google Chrome e as ferramentas do Google disponiveis gratuitamente.

3. DOS REQUISITOS PARA A INSCRICAO
3.1. Para se inscrever, o candidato devera atender aos seguintes requisitos:

a) possuir renda familiar per capita de até 2 (dois) salarios minimo federais;

b) ter idade igual ou superior a idade minima exigida para acesso ao curso (conforme definido no
Anexo II deste Edital);

) ter a escolaridade igual ou superior a exigida para o curso escolhido (conforme Anexo II deste
Edital);

d) nio ter status evadido ou desistente em curso PSG, com prazo igual ou inferior a 1 (um) ano,
da data de evasio ou desisténcia.

4. DA DOCUMENTACAO PARA INSCRICAO
4.1. No ato da inscri¢ao, o candidato devera encaminhar a documentacio exigida para os cursos:

a) RG e CPF (copia);

b) comprovante de escolaridade (declaragdao de escolaridade, certificado, diploma, dentre outros)
conforme requisito do curso disposto no Anexo II deste Edital (copia);

c) comprovante de residéncia (copia);

d) auto-declaragiao de renda, conforme informagoes disponibilizadas pelo candidato no formulario
de inscricao on-line.



4.2. Outros documentos serao exigidos para os cursos técnicos, para fins de emissao do diploma.

4.3. A veracidade das informacOes prestadas sera de total responsabilidade do(a) candidato(a).

5. DO PERIODO INSCRICAO
5.1. As inscri¢des serdo realizadas no periodo de 10 a 28/07/2020 até o preenchimento das vagas
ofertadas e do cadastro reserva.

5.2. Os cursos que alcancarem o preenchimento das vagas ofertadas e do cadastro reserva, serdo
retirados do formulario on-line, ndo sendo possivel novas inscri¢oes, ainda que o periodo de inscricao
nao tenha finalizado.

6. DO PROCESSO DE INSCRICAO
6.1. A inscricdo sera realizada on-/ine, no site do SENAC-DF: https://www.df.senac.br/inscricao-psg/

6.2. Serao analisadas até 04 (quatro) inscrigdes por candidato em cursos diferentes, tendo como critério
a ordem crescente de inscri¢io e o quarto curso como limite. Excedendo este numero, as demais serao
desconsideradas.

6.3. Das 4 (quatro) inscri¢gdes analisadas, até 2 (duas) poderao ser classificadas, considerando para essa
defini¢ao o limite de matriculas que o candidato podera ter em cursos PSG, conforme item 2.3 deste
Edital.

7. DAS VAGAS

7.1. A oferta de vagas, pela Unidade Educacional do SENAC - DF por curso/turno dat-se-a de acordo
com as informacdes do Anexo I deste Edital.

8. DA CLASSIFICACAO
8.1. A classificagao dos inscritos obedecera aos seguintes critérios:
a) atendimento aos requisitos de acesso;
b) ordem de inscricao do(a) candidato(a);
¢) quantidade de vagas ofertadas no curso escolhido.

9. DA DIVULGACAO DOS RESULTADOS

9.1. O resultado da classificacao serd divulgado no dia 09/08/2020, no site do SENAC-DF:
http://www.df.senac.br/psg/#/consulta-de-vagas

10. DA MATRICULA

10.1. O candidato classificado nas vagas disponiveis, terda a sua inscri¢io convertida em matricula
pela Unidade Educacional do Senac-DF responsavel pela operacionalizagdo do curso, quando da
entrega dos seguintes documentos assinados e, quando menor de idade, assinados pelo seu responsavel:



e Termo de Adesio;
e Termo de Compromisso.

10.2. Os formularios dos documentos citados no item 10.1, estarao disponiveis nos Anexos I e IV
deste Edital. O candidato classificado devera enviar os documentos com os seus dados preenchidos e
assinados até o dia 26/08/2020 para o e-mail da unidade educacional ofertante do curso para o qual
obteve classificagao:

CEP Senac _AtendentesTaguatinga@df.senac.br | CEP  Senac | _AtendentesSobradinho@df.senac.br
Taguatinga Sobradinho

CEP Senac | _AtendentesCeilandia@df.senac.br CEP Senac | _AtendentesGama@df.senac.br
Ceilandia Gama

CEP Senac Jessé | _Atendenteslesse@df.senac.br CEP  Senac | _Atendentes903@df.senac.br

Freire Plano Piloto

CEP Senac TTH | _AtendentesTTH@df.senac.br CEP  Senac | _AtendentesAcaoMovel@df.senac.br
(Unidade de AcgOes Moveis

Gastronomia)

10.3.E obrigatdria a participagdao do aluno no primeiro dia de aula para garantir a matricula no curso
PSG. Em caso de impedimento, o aluno devera justificar a auséncia por meio de processo formal
(requerimento acompanhado de documentagao comprobatoéria), considerando os motivos amparados
pelo Regimento Escolar do Senac-DF. O requerimento podera ser realizado até a data de inicio do
curso.

10.4. O candidato matriculado que nao puder realizar o curso, devera solicitar o cancelamento a
unidade educacional, até 2 (dois) dias uteis antes do inicio das aulas, por meio de telefone (Anexo I) ou
do e-mail informado no item 10.2. O cancelamento, antes do inicio do curso evitara o impedido para
concorrer a novas vagas em editais futuros do PSG.

11. DAS DISPOSICOES GERAIS

11.1. A inscricao e matricula do candidato implica a aceitagao das normas que regem O processo
seletivo do PSG definidas neste Edital.

11.2. Nao sero aceitas inscri¢oes fora dos prazos estabelecidos, independente da justificativa.

11.3. Niao havera recurso para revisao no processo seletivo ou para ingresso de novos candidatos.

11.4. O Senac-DF reserva-se o direito de cancelar, adiar ou remanejar turmas que nao alcancem o
numero minimo necessario de alunos matriculados para realizagdo do curso ou por motivo de caso
fortuito e/ou for¢a maior, nao obstando a devida apura¢io de responsabilidade.

11.5. A validade do resultado da classificagao sera restrita a matricula para cursos referentes ao 10°
Edital.
Brasilia, 09 de julho de 2020.

Antonio Tadeu Peron
Diretor Regional
Senac — DF



ANEXO 1

Oferta de curso e vagas PSG

Unidade N°de |Cadastro ,
Educacional Curso C.H. Vagas | reserva Periodo do curso Turno
Vitrinismo e Visual
Merchandising para o Varejo | 108 10 20 05/10/2020 a Noturno
26/11/2020
de Moda
Autocad — Desenho de 19/10/2020 a .
Ambientes em 2D 60 10 20 10/11/2020 Vespertino
CEP SENAC JESSE
FREIRE 21/09/2020 a )
e Operador de Computador 196 10 20 26/11,/2020 Vespertino
AS CES deu gdra 6,,B1ioc.o Sketchup - Desenho de 40 10 20 16/11/2020 a Vespertino
- Bdificio Jess¢ Freire |y 11 1onte ¢ Objetos em 3D 01/12/2020 p
1° andar. Asa Sul
, . - 28/09/2020 a .
Informacdes: Técnico em Contabilidade 800 25 20 21/07/2021 Matutino
(61) 3226-5235 Técnico em Administracio | 1000 25 20 228 4{/009 1/ /220520; Noturno
_y .. 21/09/2020 a .
Técnico em Informatica 1200 25 20 01/12/2021 Vespertino
Técnico em Design de 19/10/2020 a .
Interiores 800 1 25 20 10/08,/2021 Matutino
Administrador de Banco de 13/10/2020 a )
Dados 200h 30 15 06/01,/2021 Matutino
Administracdo em Servicos 19/10/2020 a .
CEP SENAC Hospitalares 60h | 30 15 09/11/2020 Matutino
CEILANDIA Nminie e
ministragao em Servigos 28/09/2020 a .
QNN 01, Conj. D, Lotes Hospitalares 60h 50 b 19/10/2020 Matutino
4/6, Avenida Hélio Anzlise de F 1
Prates, Ceilandia Centro nalise de Maturamento de 28/09/2020 a .
Servicos de Saude 48h 30 15 14/10/2020 Matutino
Informacgdes:
(61) 3373-8877 Assistente Administrativo 160h 30 15 1195//1102//23 (? g Oa Matutino
. . . 05/10/2020 a .
Assistente Administrativo
v 160h 30 15 02/12/2020 Vespertino
Assistente de Pessoal 160h 30 12 052/ /1102/ /Zgggoa Matutino
Assistente de 26/10/2020 a
Recursos Humanos 160h 30 15 25/01/2021 Noturno
Assistente de Secretaria 13/10/2020 a )
Escolar 180h | 30 15 16/12/2020 Matutino




CEP SENAC
CEILANDIA

QNN 01, Conj. D, Lotes
4/6, Avenida Hélio
Prates, Ceilandia Centro

Informacgdes:
(61) 3373-8877

05/10/2020 a

Assistente Financeiro 160h 25 12 02/12,/2020 Vespertino
Con;lit;izldg ;]issttﬂo/ 60h | 30 10 1099//1 101/ )2352303 Vespertino
Desenho de Moda Digital 95h 30 10 0159/ /1101/ ?Sggoa Noturno
Faturamentgaleir(;leSerVigos de 96k 30 15 1 16 8/ /1 11 2/ )Zé)gé)oa Matutino
Faturamenté)azrcrlleServigos de 96k 30 15 0 05 9/ /1 1O 1/ /Zé)gé)oa Vespertino
Faturamenté)meircrlleServigos de 96h 30 15 226 7/ /1 10 1/ )Zgggoa Matutino
Manicure e pedicure 160h 20 10 2185//0192//2302303 Matutino
Manicure e pedicure 160h 20 10 2185/ /0192//25 g g Oa Vespertino
Depilador 160h 15 10 019 8//13 1/ /23 g 20 13 Vespertino
Esmmflfsgfiiign de 1 son | 30 30 ! 161/ /1 112/ /zgggoa Vespertino
Operador de Computador 196h 30 15 1(?5/ /13 3//2200220 13 Noturno
Operador de Computador | 196h 30 15 015 5/ /1102/ /220(?goa Vespertino
Operador de Computador | 196h 30 15 238/ /13 3/ /Zgggf Noturno
Recep gﬁose;} dseemgos € eon | 30 15 1067/ /1 112/ /zgggoa Vespertino
PHP com MYSQL 160h 30 15 ! 19 5/ /1 102/ fgggoa Vespertino
Heeneas Svangacus Word, | | 30 15 > 6/ ;)19 ({ fgggoa Noturno
Heeneas Svangadas Word, | | 30 15 5 6/ ;)19 o/ /zgggoa Matutino
Heeneas Svangadas Word, | | 30 15 2167//1 v /Zgggoa Matutino
feentco em Secretania | poon | 30 15 2 ;)19 / /Zgggla Vespertino
Técnico em Secretariado 800h 30 15 1190/ /1(())8/ /Zggg 1a Noturno
Técnico em Informatica 1200h 30 15 1;4{ /0191/ /2353121 Vespertino
Técnico em Contabilidade | 800h 30 20 28/09/2020 a Noturno

22/12/2021




Nocgoes de interpretagao de

31/08/2020 a

exames clinicos laboratoriais 40h 40 20 18/09/2020 Noturno
Recepgao em Servigos de 31/08/2020 a .
Satde 60h | 40 2 21/09/2020 | ©espertino
Atualizacio no tratamento 31/08/2020 a
de feridas e curativos 36h 40 20 16/09/2020 Noturno
Calculos Aplicados a
Administracio de 31/08/2020 a
Al
PLi]g’OS];E O(':T o Medicamentos na 40h 40 20 18/09/2020 Noturno
SEUPS 703/903 Enfermagem
Lote A. Asa Sul Lideranca Coach 24h 40 20 311 O//Og 9//220 g 20 Oa Noturno
Informagbes: Técnico em Seguranga do 31/08/2020
(61) 3217 -8833 1200h | 30 20 A Matuti
(61) 3217 -8821 Trabalho 07/03/2023 atutno
Técnico em Seguranga do 31/08/2020 a )
Trabalho 1200h 30 20 07/03/2023 Vespertino
Técnico em Farmacia 1200h 30 20 301 8//0(33 3//23 g g 3:1 Matutino
Técnico em Farmacia 1200h 30 20 3& 8/ /0833//2353; Vespertino
Administracao de Servicos 31/08/2020 a
Hospitalares 60h | 40 20 28/09/2020 Noturno
Assistente Administrativo 160 20 20 0553//11()2//23 g g Oa Noturno
Assistente de Recursos 28/09/2020 a .
Humanos 160 20 20 24/11,/2020 Vespertino
Assistente de Logfstica 160 20 20 %52/ /1102/ /2200220091 Matutino
CEP SENAC GAMA
uadra 5, Conj F, Lote .
Q7’ Setor Sul. ]Garna. Assistente de Pessoal 160 20 20 (())52//113422(())22(()) a Vespertino
Informagoes: Cabeleireiro 400 10 14/09/2020 a Vv rti
(61) 3484-4128 15 31/03/2021 eSpertne
(61) 3484-7704
Técnico em Secretariado 800h 15 25 1042/ /%99/ /22%2201 a Matutino
Técnico em Administracio | 1000h 15 25 221 5/ ;)191/ /23 (? g 1a Matutino
Técnico em Contabilidade | 800h 15 25 05/10/2020 a Noturno

21/12/2021




Assistente de Recursos 31/08/2020 a .
CEP SENAC Humanos 160 30 40 28/10/2020 Matutino
AGUATINGA
TAGUATING Administracao de contas a 31/08/2020 a
pagar, contas a receber e 24 30 40 14/09/2020 Vespertino
- (segundas, tercas e
1 tesouraria. g
Setor QNG; Area quintas-feiras)
TEspeclal n® 39. 31/08/2020 a
ti Norte.
aguatinga tNorte Assistente Administrativo 160 25 25 08/12/2020 Vespertino
segundas, tercas e
i (segund
(ér;)fo;n;z;ggg(s):o sextas-feiras)
(61) 3354-6540 Técnicas Avancadas de 60 30 20 31/08/2020 a . '
Word, Excel e Powerpoint 22/09/2020 espertino
. , . 05/10/2020 a
Microsoft P r BI Basi
crosoft Powe asico 20 20 20 14/10,/2020 Noturno
. .. 19/10/2020 a .
Assistente de Logistica
gl 160 25 25 16/12/2020 Matutino
Estamparia: Design de 80h 15 10 09/11/2020 a Matutino
Superficie 07/12/2020
CEP SENAC
SOBRADINHO Assistente de Recursos
Humanos
Area Especial n° 5, As aulas serdo ministradas 13/10/2020 a .
Quadra 4, Conjunto E, | na Igreja Sara Nossa Terra. 160k 20 10 09/12/2020 Matutino
Sobradinho L. Quadra 08, Conjunto G —
Sobradinho DF.
Informacoes:
(61) 3591-8877 05/10/2020
Assistente de Pessoal a ;
160h 20 10 02/12/2020 Vespertino
Administracao de Servigos 13/10/2020 a
Hospitalares 60h 20 10 10/11/2020 Noturno
. . 16/11/2020 a
Recepciao em Servicos de
D e 60h | 20 10 14/12/2020 Noturno
Técnicas Avancadas de 26/10/2020 a .
Word, Excel e powerpoint 60h 15 10 26/11/2020 Matutino
01/09/2020 a
Operador de Computador | 196h 17 10 04,/12,/2020 Noturno
Assistente Financeiro 160h 20 10 19/10/2020 2 Vespertino
15/12/2020 p




CEP SENAC
SOBRADINHO

Area Especial n° 5,
Quadra 4, Conjunto E,
Sobradinho 1.

Informacoes:

(61) 3591-8877

Assistente de Logistica

As aulas serdo ministradas 01/09/2020 a
na Igreja Sara Nossa Terra | 160h 20 10 28/10/2020 Vespertino
Quadra 08, Conjunto G —
Sobradinho DF.
Assistente em Secretaria 05/10/2020 a ,
ESCOlar 1 80h 20 10 09/ 1 2/2020 VCSpCrtan
Recepcionista
As aulas serdo ministradas 05/10/2020 a
na Igreja Sara Nossa Terra. | 160h 20 10 02/12,/2020 Vespertino
Quadra 08, Conjunto G —
Sobradinho DF
Faturamento de Servicos de 26/10/2020 a )
Anilise de Faturamento de 01/12/2020 a )
Servicos de Satde 48h | 20 10 16/12/2020 Matutino
. .. ) 05/10/2020
Assistente Administrativo 160h 20 10 02/ N 2/ /202 Oa Vespertino
Recursos de Glosas 07/12/2020 a
Aplicados ao Faturamento 36h 20 10 17/12/2020 Vespertino
de Servicos de Saude
.. ) 05/10/2020 a ]
Técnico em Flflaﬂ(}ﬁs 800h 30 15 23/09/2021 Matutino
Organizador de Eventos
As aulas serdo ministradas 01/09/2020 a
na Igreja Sara Nossa Terra | 180h 20 10 05/11,/2020 Matutino
Quadra 08, Conjunto G
Sobradinho DF.
Recrutamento e Selecio de 23/11/2020 a
Pessoas 40h 20 10 11/12/2020 Noturno
Maquiagem Social 60h 15 10 09/11/2020 a Noturno

07/12/2020




CEP SENAC TTH
UNIDADE DE
GASTRONOMIA
SCS Quadra 5, Bloco C
Asa Sul

Informacoes:
(61) 3224-5210

12

19/10/2020 a
26/01/2021
. On-line: 19/10 a )
Padeir
adeiro 260 9 06/11/2020 Vespertino
Presencial: a partir
de 09/11/2020
Agougueiro
O curso sera realizado em 05/10/2020 a
parceria com agougues de 160 17 20 03/12/2020 Vespertino
Sobradinho, Planaltina e
Restaurantes Escola do Senac.
Boas Praticas na On-line: 01/09 a
10 n-line
Manipulagao de Alimentos 20 20 10/09/2020 Noturno
Boas Praticas na On-line: 06/10 a .
Manipulac¢io de Alimentos 20 20 10 13/10/2020 Matutino
Bares e Restaurantes - 15 On-line: 01/09 a .
Gestao Operacional 36h 15 11/09/2020 Matutino
Sustentabilidade Aplicada a On-line: 14/09 a
. 10 : i
Cozinha 40 15 25/09,/2020 Matutino
Elaborac¢ao de Cardapios: 10 On-lene:
Planejamento e Precificagao 40 20 21/09/2020 a Notutno
08/10/2020
Organizacao de estoques On-line: 23/09 a .
para bares e restaurantes 40 20 10 29/09/2020 Vespertino
T On-line:
Organizagao de estoques ,
para bates e restaurantes 40 20 10 17/11/2020 a Vespertino
23/11/2020
Organizacao do ambiente de 20 10 On-line: 08/09 a .
trabalho na cozinha 36 18/09/2020 Vespertino
Gargom 240 15 15 23/11/2020 2 Matutino

24/02/2021




CEP SENAC TTH
UNIDADE DE Bartender 200 15 15 023 6//13 1/ /23 gg 1a Vespertino
GASTRONOMIA
SCS Quadra 5, Bloco C
Asa Sul Garcom INTEGRAL
E obrigatétio que o aluno
Informagdes: apresente no primeiro dia de
(61) 3224-5210 aula ASO (Atestado de
Saude Ocupacional para
confirmagdo da matricula.
O curso sera realizado no 20/10/2020 a
Ministério da Justiga. 240 15 10 02/ /1 2/ /2020 Intéesggzglh(Sh
Esplanada dos Ministérios,
Bloco T, Anexo II. Subsolo.
Parte restaurante Senac.
Os candidatos classificados
serdo convocados pela
Unidade Operativa para
realizagdo de exames.
Técnico em Guia de
Turismo
Possibilidade de aulas
diurnas aos sabados, das 9h
as 15h, uma vez por més,
que serdo previamente
informadas pela Unidade
Educacional. Noturno
Este curso possui visitas e 08/09/2020 2 Seg a Sex
viagens técnicas obrigatorias 800 10 20 06/11/2021 19h as 22h
que serdo realizadas ao
longo do curso. Estas
praticas sdo obrigatorias
conforme Deliberagido
Normativa n° 427, de 04 de
outubro de 2001 do
Ministério do Turismo, e
podem acontecer também
aos finais de semana.
On-line:
Lideranca 20 20 10 14/09/2020 a Noturno
22/09/2020
A arte de Comunicar e 10 On-line: .
Vender Mais 30 20 11/11/2020 a Matutino
20/11/2020
01/09/2020 a
06/11/2020
On-line:
Organizador de Eventos | 180 8 10 01/09/2020 2 Matutino
09/10/2020
Presencial: a partir
de 13/10/2020




CEP SENAC TTH
UNIDADE DE
GASTRONOMIA
SCS Quadra 5, Bloco C
Asa Sul

Informacoes:
(61) 3224-5210

Organizador de Eventos

180

13

10

01/09/2020 a
23/11/2020
On-line:
01/09/2020 a
23/10/2020

Presencial: a partir
de 26/10/2020

Noturno

Recepcionista em Meios de
Hospedagem

160

10

10

01/09/2020 a
29/10/2020
On-line:
01/09/2020 a
25/09/2020.
Presencial: a partir
de 28/09 até
29/10/2020.

Matutino

Recepcionista de Eventos

160

20

10

01/09/2020 a
29/10/2020
On-line:
01/09/2020 a
25/09/2020.
Presencial: a partir
de 28/09 até
29/10/2020.

Matutino

Camareiro (a) em Meios de
Hospedagem

160

20

10

24/09/2020 a
20/11/2020

Vespertino

CEP SENAC
ACOES MOVEIS

Local do Curso
SANTA MARIA

Administracio
Regional de Santa
Maria

Informacoes:
(61) 986257036

Costureiro

212

15

15

21/10/2020 a
19/01/2021

Matutino

Costureiro

212

15

15

21/09/2020 a
08/12/2020

Vespertino

Maquiador

160

15

15

15/10/2020 a
14/12/2020

Vespertino

Maquiador

160

15

15

03/11/2020 a
19/01/2021

Noturno

Assistente Administrativo

160

15

15

15/10/2020 a
14/12/2020

Matutino

Agente de Alimentagao
Escolar

160

15

15

05/10/2020 a
03/12/2020

Matutino

Auxiliar de Cozinha

240

15

15

07/10/2020 a
15/01/2021

Vespertino

Cabeleireiro

400

15

15

26/11/2020 a
29/04/2021

Matutino




CEP SENAC 01/10/2020 a
ACOES MOVEIS Salgadeiro 160 15 15 01/12/2020 Matutino
Local do Curso
. 19/10/2020 a
PARANOA . 160 .
o Salgadeiro 15 15 16/12/2020 Vespertino
Administra¢ao do
Patanod. - 13/10/2020 a
: Matutino
Informacdes: Maquiador 160 15 10/12/2020
(61) 3214-3009 5 13/10/2020 a
(61) 986256610 Maquiador 160 15 10/12/2020 Vespertino
CEP SENAC 22/10/2020 a
ACOES MOVEIS Confeiteiro 300 15 15 19/02/2021 Vespertino
Local do Curso
SAO SEBASTIAO
Administracio Salgadeiro 160 15 15 05/11/2020a | Vespettino
Regional de Sao 14/01/2021
Sebastiao.
Informacoes: Cabeleireiro 400 15 15 26/11/2020 a Vespertino
(61) 986256610 29/04/2021
19/10/2020 a
Maquiador 160 15 15 16/12/2020 Matutino
CEP ACOES
MOVEIS | 19/10/2020 a |
Local do curso Maquiador 160 15 15 16/12/2020 Vespertino
RECANTO DAS 15/10/2020 2 .
EMAS Assistente Administrativo 160 15 15 14/12/2020 Matutino
Av. Recanto das Emas Assistente de Recursos 15/10/2020 a
Recanto das Artes Humanos 160 15 15 14/12/2020 Vespertino
QD 102. Area Especial 15/10/2020 a
Informagoes: Assistente Administrativo 160 15 15 14/12/2020 Matutino
(61) 98625.6613 Assistente de Recursos i 15/10/2020 a
Humanos 160 15 14/12/2020 Vespettino
01/09/2020 a
Assistente de Pessoal 160 15 15 29/10/2020 Vespertino
Técnicas Basicas para 08/09/2020 a
Cozinheiro 80 15 15 06/10/2020 Matutino
16/09/2020 a
Pizzaiolo 160 15 15 13/11/2020 Vespertino
17/11/2020 a
Técnicas de Producio de | 40 15 15 30/11,/2020 Vespertino

Paes Caseiros e Artesanais




Costureiro 21/09/2020 a _
CEP ACOES 212 | 15 15 08/12/2020 |  SPertne
MOVEIS Apetfeicoamento em Corte 16/11/2020 a
Local do curso e Costura 60 15 15 08/12,/2020 Vespertino
RECANTO DAS
EMAS
Av. Recanto das Emas | Auxliar de Cozinha 240 | 15 15 01/09/20208 |
Recanto das Artes 27/11/2020
QD 102. Area Especial
Informacodes: Técnicas de Producio de 22/10/2020 a _
(61) 98625.6613 Biscoitos Finos e Artesanais | 4 15 15 06/11/2020 Vespertino
CEP ACOES 14/09/2020 a
MOVEIS Maquiador 160 20 15 11/11/2020 Matutino
Local do curso
PLANALTINA | 14/09/2020 a
Estrada Vale do Maquiador 160 20 15 11/11/2020 Vespertino
Amanhecer DF 10 13/11/2020 a
CAPEMI Maquiagem Social 60 | 20 15 07/12/2020 Matutino
08/09/2020 a
Informacdes: Salgadeiro 160 20 1 05/11/2020 Matutino
986256610 Técnicas Basicas para 09/11/2020 a
Cozinheiro 30 20 15 08,/12/2020 Matutino
Técnicas de Producio de 09/11/2020 a
Biscoitos Finos e Artesanais 40 20 15 23/11/2020 Vespertino
21/09/2020 a
Costureiro 212 20 15 08/12/2020 Matutino
21/09/2020 a
Costureiro 212 20 15 08/12/2020 Vespettino
Assistente de Recursos 08/09/2020 a
Humanos 160 20 15 05/11,/2020 Matutino
Assistente de Secretaria 09/11/2020 a
Escolar 180 | 20 15 25/01/2021 Matutino
Assistente de Secretaria 180 20 15 08/09/2020 a Vespertino
Escolar 12/11/2020
Assistente de Recursos 09/11/2020 a
Humanos 160 20 1 18/01/2021 Vespertino




01/09/2020 a

CEP AQGES Gestao de condominio 96 20 15 06/10/2020 Matutino
MOVEIS Assistente de Secretaria 06/10/2020 a
Local do curso Escolar 180 20 15 1 1/12/2020 Matutino
PLANALTINA
Fetrada Vale d 01/09/2020 a
¢ .
A DE 10| Assistente Administrativo | 160 | 20 15 29/10/2020 | Vespertino
CAPEMI Educacio Empreendedora e 03/11/2020 a
Financeira 40 20 15 17/11/2020 Vespertino
Infe Oes:
;1 gér;?;eg Recrutamento e Selecio de 20/11/2020 a _
Pessoas 40 20 15 07/12/2020 | espertino
CEP ACOES 14/09/2020 a
MOVEIS Magquiador 160 15 15 11/11/2020 Matutino
Local do curso 5 13/11/2020 a
BRAZLANDIA Maquiagem Social 60 15 07/12/2020 Matutino
Area Especial 1 Norte. Assistente de Secretaria 14/10/2020 a
Rua do lago. Hscolar 180 | 15 15 18/12/2020 Matutino
Museu de Brazlandia. 14/10/2020
Informagdes: Assistente de Pessoal 160 15 15 11/12/2020 Vespertino
986257037
20/10/2020 a
Salgadeiro 160 15 15 17/12/2020 Matutino
CEP ACOES Faturamento Eie Servicos de 01/09/2020 a ’
MOVEIS Satde 96 15 15 06/10/2020 Matutino
Local do Curso 02/11/2020 a
SAMAMBAIA Barbeiro 172 15 15 14/01/2021 Vespertino
CASA AZUL
Informacoes: 06/10/2020 a .
986257037 Operador de Computador | 196 15 15 17/12/2020 Matutino
Técnicas Avancadas de 09/11/2020 a
Word, Excel e PowerPoint 60 15 15 01/12/2020 Vespertino
Assistente de Recursos 15/10/2020 a
Humanos 160 15 15 14/12/2020 Matutino
15/10/2020 a
Assistente Administrativo 160 15 15 14/12/2020 Vespertino




CEP ACOES

MOVEIS
Localdo Curso | Operador de Computador | 196 | 15 15 01/09/20202 | pevsine
CEILANDIA 12/11/2020
Igreja Comunidade
Santo Antonio
Sol Nascente
NR 03/04 Operador de Computador 196 15 15 01/09/2020 a Vespertino
Q p p p
Informacoes: 12/11/2020
986257037
CEP ACOES
MOVEIS
Local do Curso
CEILANDIA
Igteje;Evangélica Técnicas Avancadas de 16/11/2020 a
I Word, Excel e PowerPoint 60 15 15 08/12/2020 Vespertino
Expansiao Ceilandia
Norte
QNO 17 CON]J. C
LOTE 28
Informacdes:
986257037
CEP ACOES 16/10/2020 a
MOVEIS Gestio de condominio 96 15 15 20/11/2020 Matutino
Local do Curso 16/10/2020 a '
SAMAMBAIA Gestio de condominio 96 15 15 20/11/2020 Vespertino
Administragao
Regional Planejamento e Estratégias | 80 15 15 20/11/2020 2 ,
QR 2/3 de Empreende#or'ismo para 16/12/2020 Matutino
Informacoes: o Comércio
986257037 E-commerce Vendendo no 21/11/2020 a
Comércio Eletronico 42 15 15 07/12/2020 Vespertino
15 13/10/2020 a
- : 10/12/2020 Matutino
CEP ACOES Maquiador 160 20
MOVEIS 13/10/2020 a .
Local do Curso Maquiador 160 20 15 10/12/2020 Vespertino
CANDANGOILANDIA Técnicas Basicas para 01/09/2020 a
Igreja Evangélica Cozinheiro 80 20 15 30/09/2020 Matutino
assembleia de Deus Técnicas de Preparo de Paes 01/10/2020 a
Informacoes: Caseiros e Artesanais 40 20 15 20/10/2020 Matutino
986256034 - 20/10/2020 a
Ausiliar de Cozinha 240 20 27/01/2021 Matutino




ANEXO II

Perfil Profissional/Objetivo do Curso e Requisitos de Acesso

Curso/Carga horaria

Perfil Profissional de Conclusio do curso/
Objetivos do curso

Requisito de acesso:
Idade, Escolaridade e
Conhecimento

Assistente
Administrativo

160h

Aprenda a realizar atividades de apoio administrativo
relacionadas aos processos de gestio de pessoas, logistica,
marketing, comercializagdo, finangas e juridico de uma
organiza¢ao, atendendo a solicitacdo de clientes internos
e externos.

Ter no minimo 15 anos e o
Ensino Médio incompleto.

Assistente de Recursos
Humanos

160h

Aprenda os processos relativos aos subsistemas de
provisao, desenvolvimento, aplicagio e manutengao,
cujas atividades estdao sob a responsabilidade do setor de
Recursos Humanos de empresas dos segmentos de
comércio de bens, servicos e turismo, da industria, bem
como 6rgaos publicos e institui¢oes de ensino e pesquisa.

Ter no minimo 15 anos e o
Ensino Médio incompleto.

Assistente de
Secretaria Escolar

180h

Aprenda a realizar atividades de apoio administrativo-
pedagbgico relacionadas aos processos de gestao,
organizacao e registro da vida escolar dos alunos, de
acordo com a legislacao educacional vigente e as diretrizes
institucionais, atendendo a solicitacido de clientes internos
€ externos.

Ter no minimo 15 anos e o
Ensino Fundamental
completo.

Assistente de Pessoal

160h

Aprenda os processos relativos as rotinas trabalhistas sob
responsabilidade do Departamento Pessoal ou da area de
Recursos Humanos de empresas nos segmentos de
comércio de bens, servicos e turismo, da industria, bem
como 6rgaos publicos e institui¢oes de ensino e pesquisa.

Ter no minimo 15 anos e o
Ensino Médio incompleto.

Assistente Financeiro

160h

Aprenda a organizar e executar atividades relacionadas a
contas a pagar e a receber, controle de movimentagio
bancaria, acompanhamento de fluxo de caixa e de
lancamentos contabeis para controle de execucdo
or¢amentaria. Preenche formularios e guias e realiza
tratamento e arquivamento de documentos.

Ter no minimo 16 anos e o
Ensino Médio incompleto.

Assistente de Logistica

160h

Aprenda a atuar na area de gestio de estoque,
recebimento, armazenagem e expedicio. Realizar
inventarios emite nota fiscal eletronica, elabora planilhas
eletronicas e atende clientes.

Ter no minimo 15 anos e o
Ensino Fundamental
completo.

Administragao de
Bando de Dados
200h

Aprenda a desenvolver melhorias, identificar e solucionar
problemas. Um Analista de Banco de Dados acompanha
o desenvolvimento de projetos e programagao de banco
de dados corporativos manuten¢ao das estruturas do
banco de dados em conjunto com os modeladores e
analistas de sistemas, implementa novos processos de
software, métodos de acesso a dados e dimensionamento
de hardware (servidores e interfaces de redes).

Ter no minimo 16 anos ¢ o
Ensino Médio completo.
Nocdes basicas de
informatica

Analise de
Faturamento de

Servigos de Saude
48h

Aprenda procedimentos de analise relativos a prestacao
de servicos de saude.

Ter no minimo 18 anos e o
Ensino Médio incompleto.

E desejavel formagao ou
experiéncia na area de
faturamento de servicos de
saude.




Agougueiro

160h

Aprenda a receber, separar, desossar, limpar, cortar,
porcionar, embalar e armazenar carnes de diferentes
espécies. Realizar tratamentos especiais como a salga,
secagem, prensa e adi¢do de conservantes de acordo com
os procedimentos técnicos e de qualidade.

Ter no minimo 16 anos,

anos iniciais do Ensino
Fundamental (1° ao 5° ano)
completo.

Auxiliar de Cozinha

240h

Aprenda a auxiliar o cozinheiro no pré-preparo e preparo
de alimentos e produgdes culinarias, colaborando na
organiza¢ao do ambiente de trabalho.

Ter no minimo 16 anos € o
Ensino  Fundamental 11
incompleto.

Agente de Alimentagao
Escolar

160h

Aprenda o pré-preparo, preparo de alimentos,
distribuicdo de refeicoes em unidades educacionais e
estabelecimentos produtores de alimentacio escolar,
orientado por Nutricionista. E  responsavel pelo
recebimento, armazenamento, oOperagao, CONServagao
dos equipamentos e utensilios da cozinha, e execugao de
cardapio pré-estabelecido.

Ter no minimo 18 anos e o
Ensino Fundamental
completo.

Aperfeicoamento de
Corte e Costura

Aprenda técnicas de costura para realizar acabamentos
finos em pegas do vestuario.

Ter no minimo 16 anos e o
Ensino  Fundamental 1I
incompleto.

Conhecimento e pratica em
costura basica.

Atualizagao do
Tratamento de Feridas
e Curativos

36h

Aprenda as novas técnicas e protocolos aplicados ao
tratamento de feridas e curativos.

Ter no minimo 18 anos e o
Ensino Médio completo.
Ter cursado ou estar cursando
Ensino Superior ou Técnico
na area de Enfermagem.

A arte de se comunicar
e Vender mais

30h

Aprenda a se comunicar de forma adequada para
competir no mercado de trabalho, na area de vendas.

Ter no minimo 16 anos e o
Ensino Fundamental
completo.

Administragdo em
Servigos Hospitalares

60h

Aprenda a realizar processos administrativos de servigos
hospitalares, como atividades de apoio a gestao e aos
processos financeiros, atendendo clientes internos e
externos.

Ter no minimo 18 anos e o
Ensino Médio (1° ao 3° ano)

completo.
Ter habilidade bésica em
informatica e,

preferencialmente atuar na
area de processos
administrativos ou saude.

AutoCAD - desenho de
ambientes em 2D
60h

Desenvolva projetos em desenho Técnico de ambientes e
Objetos 2D, com o Software AutoCAD, utilizando as
ferramentas de desenho, criacdo, edi¢ao e impressao.
Curso destinado a profissionais que trabalham com
desenho técnico ou que desejam iniciar nesta area.

Ter no minimo 16 anos e o
Ensino  Fundamental 1I
completo.

Ter conhecimentos basicos
de informatica, conhecimento
em inglés basico (software em
inglés) e conhecimento em
desenho técnico.




Administragao de
Contas a Pagar a

Receber e Tesouraria
24h

Aprenda as boas praticas de gestdo financeira, aplicada a
legislagao especifica e o dominio de técnicas na gestio
eficiente de recursos financeiros a consecu¢io da
continuidade e o desenvolvimento das operagcoes
comerciais.

Ter no minimo 16 anos e o
Ensino  Fundamental 11
completo.

Barbeiro

172h

Aprenda a realizar embelezamento da barba e dos cabelos
masculinos, a executar procedimentos de higienizagao,
hidratacio, reconstrucdo, alteracio da estrutura e
coloracio dos fios, modelagem de barba, bigode,
costeletas e aparos dos pelos faciais, utilizando técnicas
do visagismo.

Ter no minimo 18 anos e o
Ensino Fundamental
completo.

Boas Praticas na
Manipulagao de
Alimentos
20h

Aprenda a capacitar individuos a atuar e intervir em seu
campo de trabalho, manipulando os alimentos através da

aplicagdo pratica das normas de seguranga na
manipulagdo, armazenamento e distribuicdo dos
alimentos.

Ter no minimo 18 anos e o
Ensino Fundamental I
incompleto.

Bares e restaurantes:
gestdo operacional

O curso de aperfeicoamento Bares e restaurantes: gestao
operacional tem como objetivo executar atividades de
gestao operacional em empreendimentos gastronomicos.
E destinado aos alunos e profissionais da gastronomia.

Ter no minimo 18 anos e o
Ensino Fundamental
incompleto.

36h
Aprenda a criar, preparar, comercializar e servir drinks e | Ter no minimo 18 anos e o
Bartender coquetéis com eficiéncia, observando as normas de | Ensino Fundamental
higiene, saude e segurancga no trabalho. completo.
200h

Calculos Aplicados a
Administragdo de
Medicamentos na

Enfermagem

40h

Aprenda a desenvolver habilidades em administrar
medicamentos, exercitando o conhecimento sobre
terapéutica medicamentosa e sua via de administracio
especifica, identificando os estudos dos mecanismos de
acao farmacologica e efeitos colaterais.

Ter no minimo 18 anos.
Ensino Médio completo;
Requisito/Conhecimento
Especifico:  estudante
profissional da area de
enfermagem.

ou

Camareiro (a) em
Meios de Hospedagem

160h

Aprenda com exceléncia as técnicas de trabalho da
Camareira (0) nos diversos tipos de meios de
hospedagem.

Ter no minimo 18 anos e o
Ensino Fundamental
completo.

Consultoria de Estilo -
Personal Stylist

60h

Aprenda a auxiliar na adequagao / construcao de nova
imagem, orientando a compra da melhor vestimenta,
respeitando as caracterfsticas pessoais e o estilo de vida
do cliente, como também a organizar o closet, facilitando
o cotidiano na hora de vestir , elaborando look book com
orientagdes de cor, formas e estilos adequados aos seus
clientes.

Ter no minimo 16 anos e o
Ensino Médio incompleto.
Possuir conhecimento basico
de informatica




Costureiro

Aprenda a realizar procedimentos de corte, montagem,
costura e acabamento de pegas do vestuario masculino,
feminino e infantil em tecidos planos, a partir de uma

Ter no minimo 16 anos e o
Ensino Fundamental
incompleto.

212h ficha técnica, molde e peca-piloto.
Aprenda a preparar, montar e apresentar produtos de | Ter no minimo 18 anos e o
Confeiteiro confeitaria e também a produzir e confeitar bolos, tortas, | Ensino Fundamental I
300h biscoitos finos, chocolates especiais, folhados, massas e | completo.
doces.
Aprenda a realizar procedimentos de embelezamento e | Ter no minimo 18 anos e o
Cabeleireiro cuidados dos cabelos, além de conceitos de biosseguranca | Ensino Fundamental
400h e visagismo para exercer atividades em saldes, clinicas de | completo.
estética e demais instituicoes relacionadas ao ramo da
beleza.
Aprenda a desenhar digitalmente croquis e modelos para | Ter no minimo 16 anos e o
Desenho de Moda fichas técnicas de pegas do vestuario masculino, feminino | Ensino Médio incompleto.
Digital e infantil fazendo uso dos softwares adequados a | Possuir conhecimento do
representacao das pegas do vestuario. Sistema Operacional
95h Windows
Design de Aprenda a aplicar de forma adequada as medidas ideais | Ter no minimo 16 anos e o
Sobrancelhas para a sobrancelha de acordo com o formato de rosto, | Ensino Fundamental
desenvolvendo também técnicas de modelagem e | completo.
remodelagem, com e sem aplicacdo de hena.
40h
Aprenda os processos do trabalho de depilagao aplicando | Ter no minimo 16 anos e o
Depilador os conhecimentos tedrico-praticos de remogao dos pelos, | Ensino Fundamental
em diversas partes do corpo, com destreza e seguranga, | completo.
160h atendendo o cliente com exceléncia.

Elaboragio de
Cardapios:
Planejamento e
Precificagio
40h

Aprenda a elaborar cardapios pra diversas tipologias de
restaurante

Ter no minimo 16 anos e o
Ensino Fundamental
completo.

Estamparia: design de
superficie

80h

Aprenda a utilizar ferramentas digitais, por meio dos
programas gratuitos do Google para atender os requisitos
de atuagao profissional do segmento de estamparia téxtil
em geral.

Ter no minimo 18 anos e o
Ensino Médio completo.

Desejavel possuir
conhecimento do Sistema
Operacional ~ Windows, ¢
necessario utilizar

o navegador Google Chrome.

E-Commerce:
Vendendo no
Comércio Eletronico

42 h

Aprenda a comercializar na internet.

Ter no minimo 16 anos e o
Ensino Fundamental
completo.




Educagio
Empreendedora e
Financeira

40h

Proporcionar aos alunos conhecimentos e reflexdes sobre
educagiao empreendedora e financeira na vida pessoal e
profissional

Ter no minimo 16 anos e o
Ensino Fundamental
incompleto.

Faturamento de
Servigos de Satde

Aprenda a faturar procedimentos relativos a prestacao de
servicos de saude.

Ter no minimo 17 anos e o
Ensino Fundamental IT (6° ao

96h 9° ano) completo. Ter
habilidade basica em
informatica.
Aprenda a executar o que esta relacionado a coordenar, | Ter no minimo 18 anos e o
Gestiao de Condominio | supervisionar e orientar as atividades basicas | Ensino Fundamental
administrativas, financeiras e contabeis de um | completo.
condominio. Conhecimento Basico pacote
Office.
96h
Aprenda a organizar o local de trabalho, recepcionar, | Ter no minimo 18 anos e o
atuar em eventos sociais e atender ao cliente, como | Ensino Fundamental
Gargom também, executar servicos de alimentos e bebidas. completo.
240h
Aprenda a gerenciar equipes mantendo a motivagao e o | Ter no minimo 18 anos e o
Lideranga comprometimento, conforme as necessidades e metas da | Ensino Médio completo.
organizagao.
20h

Lideranga coach

Aprenda a desenvolver técnicas e ferramentas que
estimulem a equipe na diregao certa, criando um ambiente
de trabalho voltado a produtividade e crescimento.

Ter no minimo 18 anos e o
Ensino Médio completo.

24h
Aprenda a cuidar das unhas das maos e dos pés dos | Ter no minimo 18 anos e o
Manicure e Pedicure | clientes, utilizando técnicas de tratamento e | Ensino Fundamental 1
embelezamento, dando-lhes forma e cor, de acordo com | completo.
as tendéncias da moda e as preferéncias do cliente.
160h
Aprenda as técnicas para criar e produzir maquiagens | Ter no minimo 16 anos e o

Maquiagem Social

adequadas para diversos eventos sociais, aliando-as ao
estilo do cliente e as tendéncias da moda.

Ensino Fundamental 1
completo.

Certificado de Conclusao ou

60h comprovagao de exercicio na
funcao de Maquiador.
Aprenda a realizar os procedimentos para diversos tipos | Ter no minimo 16 anos e o
Maquiador de maquiagens, considerando as necessidades do cliente e | Ensino Fundamental
160h as tendéncias da moda. incompleto.

Microsoft Power BI
Basico

20h

Aprenda a realizar solugiao de analise de negdcios que
permite que vocé visualize seus dados e compartilhe
insights em toda a organizagdo ou os insira no seu
aplicativo ou site.

Ter no minimo 16 anos e o
Ensino Médio incompleto.
Conhecimentos de Microsoft
Excel, desejavel nogoes de
banco de dados.




Nocgoes de
Interpretagdo Clinica

Aprenda as nogdes de interpretagio de exames
laboratoriais de rotina, para atuag¢ao em servigos de saude,

Ter no minimo 18 anos e o
Ensino Médio completo.

de Exames sob supervisao. Ser profissional e/ou
Laboratoriais estudante dos cursos de
Analises Clinicas, Farmicia,
40h Hemoterapia ou
Enfermagem.
Aprenda a instalar, configurar e operar sistemas | Ter no minimo 15 anos e o
Operador de operacionais, aplicativos de escritorio e periféricos, bem | Ensino Fundamental
Computador como organizar a entrada e saida de dados em sistemas de | incompleto.
informacao.
196h

Organizador de
Eventos

180h

Aprenda a planejar, organizar e realizar cerimoniais e
eventos de pequeno, médio e grande porte, utilizando
normas de etiqueta social e profissional e a mesa, tendo
em vista os diferentes tipos de cerimoniais corporativos,
oficiais e sociais.

Ter no minimo 16 anos e o
Ensino Fundamental
completo.

Organizagio de
estoques para bares e
restaurantes

20h

Aprenda a desenvolver técnicas para atuar em estoques
de empreendimentos gastronomicos.

Ter no minimo 16 anos e o
Ensino Fundamental
incompleto.

Organizagao no

Aprenda a organizar o ambiente de trabalho da cozinha

Ter no minimo 16 anos e o

ambiente de trabalho | para producées gastronomicas. Ensino Fundamental
na cozinha incompleto.
36h
Proporcionar aos participantes os conhecimentos | Ter no minimo 17 anos e o
PHP com MYSQL necessarios para iniciar seu estudo em linguagem de | Ensino Médio incompleto.
programac¢ao PHP integrado ao bando de dados Mysq]l.
40h O PHP e o MySQL cresceram lado a lado, apesar de
tecnologias totalmente independentes.
Padeiro Aprenda a supervisionar o setor de alimentos e bebidas. | Ter no minimo 16 anos e o
Ensino  Fundamental I
260h completo.
Planejamento e Aprenda técnicas de empreendedorismo, boas praticas de | Ter no minimo 16 anos e o
estratégias de gestdo e estratégias de comercializagdo e marketing | Ensino Fundamental
empreendedorismo | aplicadas ao comércio. incompleto.

para o comércio

80h
Pizzaiolo Aprenda a montar, assar, finalizar e apresentar pizzas e | Ter no minimo 16 anos e o
160h suas variacoes. Ensino  Fundamental 1
completo.

Recepgio em Servigos
de Saude
60h

Aprenda estratégias para recepcionar e atender usudrios e
acompanhantes nos servicos de saude, com padrio de
exceléncia.

Ter no minimo 18 anos e o
Ensino Médio (1° ao 3° ano)
completo.

Desejavel conhecimento de
informatica.




Sketchup - desenho de
ambientes e objetos
em 3D
40h

Desenvolva maquetes de ambientes e objetos em 3D,
utilizando as ferramentas de desenho, cria¢do, aplicagdao
de texturas, luz e sombra, do software Sketchup PRO.

Ter no minimo 16 anos e o

Ensino  Fundamental 1I
completo.

Conhecimentos basicos de
informatica.

Recrutamento e
Selegdo de Pessoas
40h

O profissional qualificado por este curso estara apto a
planejar, organizar e processos de
Recrutamento e Selecio de Pessoas bem como suas
técnicas.

executar OS

Ter no minimo 16 anos e o
Ensino Médio incompleto.

Aprenda técnicas de recursos de glosas aplicadas aos

Ter no minimo 17 anos € o

Recursos de Glosas em | procedimentos de faturamento de servigos de saude. Ensino Fundamental
Processos completo.
E desejavel formacgdo ou
experiéncia na area de
36h faturamento ou analise em
faturamento de servicos de
saude.
O recepcionista ¢ um profissional que elabora, organiza e | Ter no minimo 15 anos e o
realiza procedimentos de recepgio e atendimento ao | Ensino Fundamental
Recepcionista cliente em empresas de pequeno, médio e grande porte | incompleto.
de diversos segmentos da economia, bem como 6rgaos
publicos e do terceiro setor, seja como empregado ou
160h prestador de servigos.
Recepcionista de O profissional Recepcionista de Eventos é responsavel | Ter no minimo 16 anos e o
Eventos pela recepgao, atendimento, condugdo e suporte | Ensino Fundamental
operacional e organizacional aos  participantes, | completo.
160h convidados, autoridades e demais envolvidos em eventos.

Recepcionista em
Meios de Hospedagem

Aprenda a recepcionar e atender clientes em diversos
meios de hospedagem.

Ter no minimo 16 anos e estar
cursando, no minimo, o 1°

160h ano do Ensino Médio.
Salgadeiro Aprenda a preparar, confeccionar e acondicionar diversos | Ter no minimo 16 anos e o
160h tipos de salgados tradicionais e finos, levando em | Ensino Fundamental I (1° ao
consideragdo as normas e procedimentos técnicos de | 5° ano) completo.
higiene e manipulagao de alimentos, qualidade, saude,
seguranca e preservacao ambiental.
Sustentabilidade Aprenda a promover a conscientizagdo para praticas | Ter no minimo 16 anos e o

aplicada a cozinha sustentaveis na cozinha desde o processo de compra, | Ensino Fundamental
manipulacio e preparo do produto. incompleto.
40h
Técnicas Avangadas | Aprenda a utilizar as ferramentas basicas de edi¢do de | Ter no minimo 16 anos e o
de Word, Excel e texto do Microsoft Word, criar e editar planilhas, | Ensino Fundamental
Powerpoint férmulas e graficos no Microsoft Excel, bem como, | incompleto.
60h utilizar os recursos de imagens, sons, textos e videos em | Ter conhecimentos basicos
apresentacoes do Microsoft Power Point. do Sistema  Operacional
Windows.
Técnicas Basicas para | Aprenda as técnicas basicas utilizadas para alguns | Ter no minimo 18 anos e o
Cozinheiro preparos classicos da cozinha. Ensino Fundamental
completo.
80h

Técnicas de Produgio
de Pies Caseiros e
Artesanais

40h

Aprenda a preparar paes caseiros e artesanais.

Ter no minimo 18 anos e o
Ensino Fundamental
incompleto.




Técnico em
Secretariado
800h

O Técnico em Secretariado é o profissional responsavel
pelo assessoramento aos gestores de organizagdes, nos
processos administrativos gerais e de apoio a eventos
corporativos.

Ter no minimo 17 anos e estar
cursando no minimo o 2° ano
do Ensino. Médio

Técnico em
Informatica
1.200h

O Técnico em Informatica ¢é responsavel pelo
planejamento e pela execu¢ao dos processos de
manuten¢iao de computadores e pela operagao de redes
locais de computadores.

Ter no minimo 16 anos e estar
cursando no minimo o 2° ano
do Ensino. Médio

Técnico em Design de
Interiores

800h

o profissional Técnico em Design de Interiores atua na
sistematizacio de dados e elementos concernentes a
projetos de design de interiores. Elabora projetos de
design adequados as necessidades do usuario e as
demandas do mercado; elege materiais e acabamentos
adaptaveis ao projeto de design, distinguindo as técnicas
relacionadas a tecnologia de produgao.

Ter no minimo 16 anos e estar
cursando no minimo o 2° ano

do Ensino Médio

Técnico em
Contabilidade
800h

O Técnico em Contabilidade, sob supervisio, é o
profissional responsavel por apoiar, auxiliar, executar e
monitorar os processos da area contabil-financeira dos
diferentes tipos de organizacdo, relacionados ao
or¢amento, tesouraria, contas a pagar, contas a recebet,
captacdo e aplicagdo de recursos financeiros, com a
finalidade de wiabilizar a sustentabilidade dessas
instituicoes.

Ter no minimo 16 anos e estar
cursando no minimo o 2° ano
do Ensino. Médio

Técnico em
Administragao

1000h

O profissional Técnico em Administracio executa
atividades administrativas da organizacao relacionadas
aos processos de gestdo de pessoas, de operacoes
logisticas, gestdo de materiais e patrimonio, de marketing,
de vendas e de financas.

Ter no minimo 16 anos e estar
cursando no minimo o 2° ano
do Ensino Médio.

Técnico em Finangas

800h

O Técnico em Financgas executa ¢ monitora diversos
servicos financeiros relacionados aos processos de
Tesouraria, Contas a pagar, Contas a receber, Captagao e
aplicacio de recursos financeiros e Orcamento
empresarial, com a finalidade de acompanhar a saude
financeira e apoiar o processo de analise e proposi¢ao de
melhorias para o desempenho econémico-financeiro das
organizagoes.

Ter no minimo 16 anos e estar

cursando no minimo o 2° ano
do Ensino Médio.

Técnico em Secretaria
Escolar

1200h

Aprenda a realizar atividades de apoio administrativo-
pedagdgico relacionado aos processos de gestao,
organizagao e registro da vida escolar dos alunos.

Ter no minimo 18 anos e o
Ensino Médio completo.

Técnico em Guia de
Turismo

800h

O Guia de Turismo ¢é o responsavel pela recepcao,
conducao, orientagao e assisténcia de pessoas ou grupos
durante traslados, passeios, visitas e viagens em ambito
local, regional e nacional. Esse profissional informa sobre
aspectos  socioculturais, histéricos, ambientais e
geograficos. Apresenta e organiza roteiros de visitas e
itinerarios turisticos, considerando os interesses e as
necessidades do visitante.

Ter no minimo 17 anos e estar
cursando no minimo o 2° ano
do Ensino Médio.




Técnico em Seguranga
do Trabalho

1200h

O Técnico em Seguranga do Trabalho ¢é responsavel pela
analise e avaliacio do ambiente de trabalho, das
instalagdes e dos processos laborais, visando a prevencao
de incidentes, acidentes e doengas ocupacionais. Adota
medidas de controle de riscos ocupacionais por meio de
agoes, programas de saude e seguranca do trabalho.

Ter no minimo 16 anos e estar
cursando no minimo o 2° ano
do Ensino Médio.

Técnico em Farmiacia

1200h

O técnico em Farmacia realiza atividades nos processos
de dispensa¢ao, manipulacio, produgiao e controle de
qualidade, na distribuicio de medicamentos, produtos
para saide, de higiene pessoal, cosméticos e perfumes.
Esse profissional atua em farmadcias, drogarias, hospitais,
clinicas, distribuidoras de produtos e insumos
farmacéuticos e industrias farmacéuticas, cosméticas, de
saneantes, de produtos para satude, dos setores publico e
privado, sob a orientac¢do e supervisao do farmacéutico.

Ter no minimo 17 anos e estar
cursando no minimo o 2° ano

do Ensino Médio.

Técnicas Basicas para
Cozinheiro

80h

Aprenda as técnicas basicas utilizadas para alguns
preparos classicos da cozinha.

Ter no minimo 18 anos e o
Ensino Fundamental
completo.

Vitrinismo e Visual
Merchandising para o
Varejo de Moda

108h

Aprimore sua atuacao profissional aprendendo a realizar
projetos de vitrine e de visual merchandising no varejo de
moda a partir de técnicas e conceitos que promovam
experiéncias da marca com seu consumidor, ajudando no
posicionamento e identidade visual.

Ter no minimo 16 anos € o

Ensino Fundamental
incompleto.
Desejavel Conhecimento

basico de informatica.




P
Senac

ANEXO III
*TERMO DE ADESAO N° _ _
PARTE INTEGRANTE DO CONTRATO DE ADESAO DE PRESTACAO DE
SERVICOS EDUCACIONAIS
1. DO CONTRATANTE
Contratante: CPF: RG:
Endereco:
Numero: Bairro: Complemento:
Cidade CEP:
Telefones: () CELULAR: ( ) E-mail:

2. DA CONTRATADA
Razao Social: SENAC - Servigo Nacional de Aprendizagem Comercial

Unidade Educacional:

3. DO OBJETO DO CONTRATO

Curso:

Horario: Freq. Semanal:

Data Inicio: / /2020 Data Término: / /20 Carga Horaria:

4. CONDICOES GERAIS

4.1 O CONTRATADO reserva-se o diteito de adiar o inicio do curso e/ou canceli-lo, sem prejuizo
financeiro para 0 CONTRATANTE, que tera ressarcido o valor integral da(as) parcela(as) paga(s);

42 O CONTRATANTE podera solicitar a restituicaio do valor pago relativo a matricula ou
correspondente a primeira parcela paga, que podera ser devolvido integral ou parcialmente, desde que
requerido por esctito, observando o disposto no CONTRATO DE ADESAO DE PRESTACAO DE
SERVICOS EDUCACIONALIS.

4.3 Em caso de atraso do pagamento das parcelas o CONTRATADO aplicara multa de 2% sobre os
valores descritos no OBJETO do presente TERMO DE ADESAO, acrescidos de juros de 1% ao més
sobre o valor corrigido monetariamente pro rata dia.

4.4 Tem ciéncia, neste ato, o(a) CONTRATANTE, de que, em caso de inadimpléncia das parcelas ou
qualquer obrigacio de pagamento decorrente do CONTRATO DE ADESAO DE PRESTACAO DE
SERVICOS EDUCACIONAIS por mais de 30 (trinta) dias, fica o CONTRATADO autorizado a
comunicar o fato ao Setvico de Protecdo ao Crédito - SPC e/ou Protesto em Cartério de Registro de
Titulos e Documentos.

4.5 O CONTRATANTE se obriga a atualizar seus dados cadastrais, sempre que houver alguma
alteragdo e caso nao venha fazé-lo arcara com todos os prejuizos que essa omissao acarretar.

4.6 O CONTRATANTE confirma, neste ato, que LEU E ENTENDEU CLARAMENTE, concorda
e aceita todas as condicdes do CONTRATO DE ADESAO DE PRESTACAO DE SERVICOS
EDUCACIONAIS, cujo instrumento contratual foi amplamente divulgado.

4.7 Niao se aplicam as condigbes gerais financeiras aos alunos matriculados pelo Programa
Senac de Gratuidade (PSG).

Brasilia, de de
PARTES:

**Assinatura do Contratante Carimbo e assinatura do preposto do Contrato

*O numero do Termo de Adesio sera preenchido pelo Senac DF.
** Quando o aluno for menor de idade, o termo devera ser assinado por seu responsavel.



ANEXO IV

PROGRAMA SENAC DE GRATUIDADE - PSG
TERMO DE COMPROMISSO

Eu CPF:
matriculado (a) no curso: na unidade Centro de
Educagao  Profissional =~ SENAC do  SERVICO DE

APRENDIZAGEM COMERCIAL - SENAC assumo os seguintes compromissos:

1. Participar integralmente das atividades do curso e cumprir todos os requisitos regulamentares da
instituicio.
2. Ter frequéncia minima de 75% nas atividades do curso.

3. Cumprir as normas regimentais da Instituigao.

4. Comunicar a unidade de ensino quando de meu impedimento ou desisténcia do curso, apresentando
justificativa formal a Instituicdo nas seguintes situagoes:

I. Doenca: com apresenta¢ao de atestado médico;
II. Mudanga para outro municipio;

III. Situagao de trabalho incompativel.

Os casos omissos serao analisados pela Institui¢ao.

Brasilia, de 2020.

*Assinatura do aluno

SENAC - Servico Nacional de Aprendizagem Comercial

*Quando o aluno for menor de idade, o termo devera ser assinado por seu responsavel.



